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Suroviny

Porce: 5

- bobkovy list 1 ks

- kureci rizky 400 g

- olivy 120 g

- libova slanina 200 g

- zeleny pepr 1 1zice

- smetana 150 g

- suSeny tymian 1.2 1zicka
- vejce 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Na drobné kosticky nakrajime 100g kureciho masa a 100g libového kladenské slaniny. Oboje dame
stranou. DalSich 300g kureciho masa a 100g kladenské slaniny drobné nakrajime a pak rozmixujeme
se smetanou a vejcem. Priddme rozdrceny maly bobkovy list, mletd nebo podrcena zrnka nového
koreni, pul 1zicky suSeného tymidnu a priblizné 1Zici zeleného pepre. Nakonec do smési vmichdme
olivy a na kosticky nakrajené maso a slaninu, které jsme nechali uloZzené stranou. Porcelanovou
nadobu vylozime tenkymi platky zbylé slaniny. Pak ji naplnime pripraveou smési a na povrch déme
také nékolik platku slaniny. Nadobu s pastikou uzavreme poklici nebo platem alobalu, postavime ji
do pekace s vodou a zvolna peceme v troubé vyhraté na 180°C 60 - 80 minut. Pred podavanim terinu
nechame vychladnout. podavame ji s bilym pecivem.
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