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Suroviny

Porce: 6

- bazanti maso 500 g
- cibule 1 ks

- houska 2 ks

- teleci jatra 150 g

. veprovy bucek 200 g
- slanina 150 g

- smetana 150 ml

- zloutky 3 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Nakrajenou slaninu zpénime, priddme nadrobno pokrajenou cibuli a opeceme. Pak pridame
nakrajené maso z pernaté zvére, podle potreby osolime, okorenime, podlijeme a podusime domékka.
Zchladlou smés spolu s jatry a namocenymi zemlemi ve smetané jemné umeleme. Priddme 2 zloutky,
promichame a podle potreby jesté dochutime. Chlebickovou formu vylozime alobalem a naplnime
smési. Zakryjeme pevné alobalem a ve vodni lazni pastiku zvolna upeceme. Vychladlou pastiku
zabalime do obdélniku listového tésta, potreme rozslehanym zloutkem a upeCeme v predehraté
troubé dozlatova. Porce pastiky podavame studené spolu s nakladanou zeleninou, houbami nebo

ovocen.
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