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Suroviny

Porce: 4

- Na tésto

- hladkd mouka 150 g

- maslo 80 g

- suché vino 3 Izice

- kakao 2 1zice

- cukr krupice 1 lzice

- instantni kéva 1 1zicka

- Na krém

- riccota 250 g

- smetana ke Slehani 100 g
- cukr moucka 80 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Mouku prosijeme s kakaem a vmichame do ni kdvu a krupicovy cukr, pak priddme zméklé maslo,
suché vino a vypracujeme hladké tésto, které zabalime do potravinarské folie a v lednici nechame 1
hodinu odlezet

2. Odlezelé tésto rozvéli na pomouceném vale na obdélnikovy plat, ktery rozkrajime na 8 ¢tverct,
které namotdme na trubicky na kremrole lehce potrené olejem tak, aby se konce spojily a mohly se


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

dobre pritisknout

3.V panvi ve vyssi vrstvé rozehratého oleje (nesmi se z ného kourit) trubicky ze vSech stran
usmazime dokrupava a nechame vychladnout

4. Na krém ricottu utfeme s mouckovym i vanilkovym cukrem, vmichdme na jemno nastrouhanou
pomerancovou kiiru a do tuha vyslehanou smetanu

5. Potom vychladlé cannoli plnime pomoci cukrarského sacku pripravenym kréme

Poznamka:

kura s jednoho pomerance



