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Suroviny

Porce: 12

- maslo 110 g

- trinovy cukr 270 g

- vejce 2 ks

- kakao 55 ¢g

- morska sul 1.4 1zicka

- prasek do peciva 3.4 balicek
- hladkd mouka 260 g

- Cokoladové cocky 100 g

. Cokolada 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: USA

Pocet porci: 12
Postup:

1
Vylozte si plechy pecicim papirem. Troubu predehrejte na 180 °C.

2

Maslo rozpustte na strednim plamenu v kastrilku. Odstavte a vmichejte titinovy cukr. Pridejte vejce
a spojte do jedné hmoty. Pridejte kakao, stl a prasek do peciva, vymichejte dohladka. Prisypte
mouku a vypracujte na lepivé tésto. Nakonec pridejte cokoladové kousky a zamichejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

3
Na plech délejte hromadky, na jednu suSenku pouzijte 1 1zici tésta. Davejte na plech maximalné 6
hromadek a daleko od sebe, aby se pri peceni neslepily.

4

Ted udélejte do kazdé hromadky dilek palcem a dejte do néj jeden Ctverecek karamelové Cokolady.
Vezméte si z kastralku kuliCku tésta velkou asi jako vlassky orech a prsty ji vytvarujte do placky, v
pruméru asi o 3 centimetry vétsi, nez je hromadka. PoloZte placku na hromadku s ¢okoladdou a prsty
pritisknéte tak, abyste zakryli celou hromadku a nikde nic nevykukovalo zespod. Nakonec kazdou
suSenku osolte asi Spetkou soli.

5)
PecCte ve vyhraté troubé 10-15 minut.

Poznamka:

1 TABULKA ¢okolady plnéna karamelem



