Beskytska amoleta

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

- cibule 100 g

- eidam 100 g

- maslo 100 ks

- uzené maso 100 g
- vejce 10 ks

- houby 250 ¢

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Na rozpusténém masle usmazime do zlatova jemné nakrdjenou cibuli. Priddme ocisténé na platky
krajené houby nebo zampiony, na kostky kréjené uzené maso nebo klobasu a osmahneme. Tuto smeés
zalijeme rozslehanymi syrovymi vejci smichanymi se strouhanym syrem, pazitkou, peprem a soli.
Prikryjeme poklici a zapeCeme v troubé. Jako prilohu podavame varené brambory nebo chléb a
sterilovanou zeleninu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

