Indicka vejce v pikantni omacce
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Natvrdo varena vejce 4 ks
- Rajcata velkéd 4 ks

- Cibule 2 ks

. Cesnek 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety zazvor 1 1zicka

. Chilli 1 1zicka

- Mlety kmin 1 1zicka

- Sladka paprika 1 1zicka

. Skorice 1 Spetka

- Muskatovy orisek mlety 1 Spetka
. Cerstvy koriandr 1 $petka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Indie

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce oloupeme. Omyta rajcata pokrajime na mensi kousky. Oloupanou cibuli nakrajime na kosticky,
cesnek utreme se soli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

V hrnci rozehrejeme maslo, cibuli a Cesnek na ném opeceme.
Vsypeme koreni, spolecné orestujeme a pridame nasekana rajc¢ata a koriandr a podusime domékka.

Vejce podélné prepillime, nékolik minut prohrejeme v podusené smeési a podavame tepla s ryzi nebo
indickymi plackami.



