Sladke rohlicky
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- maslo 250 g

- mouka hladké 500 g
- vejce 2 ks

- cukr piskovy 2 Izice
. sul 1 Spetka

- mléko 150 ml

- drozdi 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Drozdi, cukr a mléko smichame a nechdme vykynout. Potom ke kvasku priddme ostatni suroviny a
vypracujeme hladké tésto.

Z tésta vytvorime 6 stejnych bochanku a ty jesté chvili nechdme kynout. Poté z kazdého bochanku
vyvalime kulatou placku, kterou rozdélime na 8 dila.

Kazdy dilek naplnime libovolnou nadivkou a stoc¢ime v rohlicek. Rohlicky dame na plech vylozeny
pecicim papirem, potreme vejcem a upeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

