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Suroviny

Porce: 8

- Na roladu

- cukr 150 g

- hladkd mouka 100 g

- polohruba mouka 50 g

. prasek do peciva 1 balicek
- vejce 5 ks

- Na krém

- vanilkovy pudink 2 balicek
- vanilkovy cukr 1 balicek

- mléko 750 ml

- maslo 1.3 kostka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Slehdme vejce s cukrem 20 minut, potom priddme obé mouky a prasek do pediva, tésto vyklopime
na plech vyloZeny papirem na peceni, pékné zarovname a peceme asi 15 minut v troubé vyhraté na
180 °C

2. Jesté za horka piSkot smotame a nechame vychladnout, poté opatrné rozmotame a odstranime
pecici papir (kdyz papir nejde odmotat, staci prilozit vlhou utérku)

3. Plat natreme jahodou marmelddou, opét smotame a pak nakrajime na tenké platky, klademe do


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

misy tak, aby byl cely prostor po obvodu zaplnén

4. Do misy s piSkotem nalijeme ¢ast pudinkového krému, prolozime ovocem, opét ddme vrstvu krému
(nejlépe je dat tri vrstvy krému a dvé jahod)

5. Nakonec prikryjeme platky rolady a nechame pres noc v lednici

6. Druhy den bez problému vyklopime a muzeme podavat.

Priprava krému:
Uvarime pudinky ochucené vanilkovym cukrem, nechdme vychladnout, nakonec vyslehame s
maslem.



