Kroucené tycCinky

Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- strouhany eidam 150 g
- listové tésto 400 g

- anglicka slanina 100 g
- vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Listové tésto rozdélime na pollovinu a kazdou velmi tence rozvalime. Syr rozdélime na polovinu a
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posypeme jim 1 ptlku tésta. Poklademe Sunkou nebo anglickou a posypeme zbylym syrem a korenim.
Opatrné pomoci vélku na takto pripravené tésto preneseme druhou pilku tésta a valeCkem lehce
rozvalime. Poreme rozslehanym vajickem a radylkem nakrajime uzké prouzky, které zkroutime (viz
foto ). Délku tyCinek si nakrajime podle sebe. Dame na plech s pe¢icim papirem, dame do predehraté
trouby na 200°C a upeceme docervena.

Tyc¢inky muzeme taky udélat jen se syrem a svym oblibenym kofenim bez uzeniny.



