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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Nové brambory 300 g

. Spagety 300 g

- Zelené fazolové lusky 200 g
- Bazalkové pesto 120 g

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

- Olivovy olej 1 1zicka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Vrouci vodou z konvice naplnte velky hrnec. Uvedte do varu a pridejte brambory a Spagety, trochu
osolte. Varte deset minut, dokud nejsou téstoviny i brambory témér mékké. Pridejte zelené lusky a
varte jesté pét minut.

2. Brambory a Spagety scedte. Stranou nechte ¢tyri 1zice vody, ve které se vSe varilo. Premistéte
smés znovu do hrnce, vmichejte pesto a zbylou vodu z vareni. Okorente, rozdélte na talire a
zakapnéte olivovym olejem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

