Téstoviny s omackou s tunakem a rajcaty
Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 ks

- Konzervovand krajend rajcata 400 g
- Praskové chilli 1.2 1zicka
. Cukr 1 1zicka

. Téstoviny 500 g

- Tunak bez nélevu 100 g
- Bazalka - listy 1 hrst

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ve velké panvi nebo v hrnci rozpalte olej. Vhodte na néj cibuli a nékolik minut ji smazte. Pak -
primichejte Cesnek, rajcata, chilli a cukr. Osolte, opeprete a privedte k varu. VSechno dukladné
promichejte a poté nechte pét minut mirné varit.

2. Mezitim privedte ve velkém hrnci k varu osolenou vodu. Vlozte do ni téstoviny a uvarte je podle
pokynu na obalu. Tunaka rozdélte na kousky, pridejte do omacky a prohrejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Téstoviny scedte, pridejte k omacce a primichejte listky bazalky, pokud méate. Dobre opeprete a
podavejte.



