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Suroviny

Porce: 4

- Méslo 100 g

- Olivovy olej 1 Izice

- Porek 2 ks

. Téstoviny 500 g

- Zakysana smetana 200 ml
- Krémzské horcice 1 1zice
- Dansky modry syr 120 g

- SuSena rajcata v oleji 8 ks
- Listovy Spenat 200 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Povarte porek
Maslo s olejem rozpalte ve velkém hrnci, pridejte pérek a trochu horké vody. Prikryjte a na mirném
plameni varte, az pérek zmékne.

2. Nasleduji téstoviny
Mezitim uvarte téstoviny. K pérku pridejte zakysanou smetanu, horcici, tri Ctvrtiny syra, osolte a
opeprete. Michejte, dokud se syr neroztavi. Odstavte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. VSechno smichejte

Slijte téstoviny, ale vodu z nich si ponechte stranou. Téstoviny pridejte do omacky, promichejte je a
pripadné pridejte trochu vody z vareni. Postupné, po hrstech, primichévejte spenat; pokud je treba,
prilijte jesté vodu. Nakonec do smési vmichejte zbytek syra a podavejte.



