Grilovana kotleta s rajcatovou omackou a
pecenymi bramborami

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Veproveé kotlety s kosti 600 g
. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Olej 2 1zice

- Pecené brambory:

- Brambory 600 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Tymian 1 snitka

- Omacka:

. Olej 100 ml

- Cibule 1 ks

- Rajcatovy protlak 0.5 baleni
- Loupana drcena rajc¢ata 400 g
. Sul 1 Spetka

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka

- Tymién 1 1zicka

- Chilli papricka 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Kureci vyvar 200 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani

Zarazeni: Obéd


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Grilovana kotleta: Kotlety ogrilujeme na panvi a nechame pri 180 °C dopéct v troubé asi 10 min.
Pecené brambory: Oc¢iSténé brambory nakrdjime na platky, které dame na pecici plech. Dochutime a
peceme 15 min. pri 240 °C. Omacka: Na oleji orestujeme cibulku, priddme protlak a tymidn a vSe
spolec¢né orestujeme. Pridame drcena rajcata, vyvar a nechame prevarit. Dochutime a rozmixujeme
dohladka.



