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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 6 1zice

- Cibule 1 ks

- Koriandr 1 1zice

- SusSené chilli 1 Spetka

- Krdjend rajcata s Cesnekem 400 g
- Rajcatové pyré 1 1zice

- Zeleninovy bujon 1 kostka
. Cinské vaje¢né nudle 120 g
- Mrazené krevety 400 g

- Cukr 1 Spetka

. Sul 4 Spetka

- Pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Osmazte cibuli.
Olej rozpalte ve woku nebo hluboké panvi. Prihodte cibuli, posypte koriandrem a chilli (v této fazi

jesté opatrné). Zprudka smazte pét minut, aby cibule zmékla, ale nezménila barvu.

2. Pripravte si omacku. Pridejte rajcata a jednu a pul plechovky horké vody, prilijte rajcatové pyré a
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rozdrobenou bujonovou kostku. Dobre osolte a opeprete. Za stalého michani privedte k mirnému
varu, poté snizte teplotu a nechte smés Ctvrt hodiny pomalu varit, tak aby zhoustla, ale porad zistala
tekutd. Mezitim rozlamejte do misy Cinské nudle a prelijte je vrouci vodou (méla by je zakryvat).
Promichejte a odstavte.

3. Smichejte a podavejte.

Kdyz je omacka hotova, slijte nudle a prihodte je do ni spolu s mrazenymi krevetami. Poradné
promichejte a nechte asi dvé minuty prohréat. Podle chuti dosolte a dopeprete; jestli chcete, muzete
pridat trochu chilli a cukru.



