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Suroviny

Porce: 4

- Spaget 350 g

- Olivovy olej 5 Izice

- Brokolice 350 g

- AncovicCky 6 ks

. Cervena chilli papricka 2 ks
- Strouhanka 100 g

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ve velkém hrnci s vrouci osolenou vodou uvarte $pagety podle pokynu na obalu tak, aby zustaly
pevné na skus. Brokolici rozeberte na malé ruzicky, kostaly nakrajejte na jemné platky a na posledni
tri minuty vareni vSechno pridejte k téstovinam.

2. Mezitim rozehrejte v panvi tri Izice olivového oleje, pridejte ancovicky i chilli papricky a rychle
osmahnéte. Prisypte strouhanku a za stalého michani smazte asi pét minut, az strouhanka zezlatne.

3. Slijte téstoviny s brokolici a oboje vratte do hrnce. Primichejte tri Ctvrtiny strouhankové smési,
trochu soli, pepre a zbyvajici dvé 1zice olivového oleje. Pokrm rozdélte na talire, kazdou porci
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posypte trochou zbylé krupavé strouhanky (v Italii se ji rika ,pangritata‘) a ihned podavejte.



