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Suroviny

Porce: 4

- Lasagne 250 g

- Olivovy olej 1 Izice

- Ricotta 250 g

- Zelené listky 50 g

- Rajska omacka 700 g
. Cedar 50 g

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

- Lasagne 250 g

- Olivovy olej 1 1zice

- Ricotta 250 ¢

- Zelené listky 50 g

- Rajska omacka 700 g
. Cedar 50 g

. Sl 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Pripravte téstoviny podle navodu na obalu - vétSinou staci prelit je v misce horkou vodou a dat jim


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

pét minut na to, aby zvlacnély. Troubu predehrejte na 200 °C, horkovzdusnou na 180 °C. Dobre
vymastéte plech nebo Sirokou misu z varného skla.

2. Lasagne scedte. Doprostred kazdého platu dejte 1zici ricotty, posypte zelenymi listky (Spenat
nezapomente sparit horkou vodou a jemné nakrajet), osolte a opeprete. Platy vzdy prelozte napul a
okraje velmi peclivé pritisknéte k sobé, aby se dobfe spojily a napli neméla $anci vytéct. Uhledné
kapsy potom kladte na plech tak, aby se ¢aste¢né prekryvaly.

3. Hotovou omacku prelijte pres naskladané téstoviny a rovnomérne ji rozetrete. Posypte
strouhanym syrem. Zapékejte, az zacne omacka bublat a syr se roztavi (nenechte ho ale prilis
zhnédnout), a neste na stul.



