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Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- knedliky bramborové v prasku 1 baleni
- brambory 1 ks

- Spekacky 4 ks

. Zeli

- cibule velka 4 ks

- kmin 0.5 1zicka

- ocet vinny 1 1zice

- cukr krupice 1 lzice
. sul 1 1zZicka

- sadlo 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tésto na knedliky pripravime podle navodu. Navic do ného pridame jednu nastrouhanou bramboru.
Z bramborového tésta vyvalime rovnomérny vale¢ek a rozdélime jej na stejné velké dilky. Spekacky
nakrajime na malé kosticky.

Jednotlivé dilky rozvalime na placicky, naplnime je kousky uzeniny a peclivé zabalime.

Naplnéné knedliky vkladame do vrouci osolené vody a pomalu varime, dokud se neodlepi od dna
hrnce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Cibule oloupeme, prepulime a nakrajime ostrym nozem na tenké platky. V hrnci rozehrejeme sadlo a
cibulku zlehka orestujeme. Priddme kmin, sul, cukr a ocet, priklopime poklickou a podusime.

Knedliky podavame spolecné s cibulovym zelim.

Poznamka:

Vhodnou prilohou je samoziejmé také kysané zeli nebo duseny Spenat. Cibulové zeli vsak stoji za
vyzkouseni.



