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Suroviny

Porce: 4

- Spenéatové tortellini 500 g

- Olivovy olej 2 Izice

- Cherry rajcata 400 g

- Petrzelka, nasekana najemno 100 g
- Parmazan, strouhany 6 1zice

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Téstoviny uvarte podle navodu na obalu - pozor, abyste je neprevarili. Zatimco se téstoviny vari,
rozehrejte v silnosténném kastrolu olej a opecte na ném celé rajcatka tak, az zaCnou jejich slupky
praskat. Kastrol sejméte z ohné.

2. Téstoviny scedte; trochu vody, ve které se varily, nechte stranou. To je pravy italsky zptsob;
tekutina z vareni se pouziva na zjemnéni omacky. Kastrol s rajcaty ted vratte na mirny ohen. Pridejte
k nim okapané tortellini a petrzelku, prilijte 1zici vody z téstovin a prisypte vétSinu parmazanu.
VSechno opatrné promichejte, aby se tortellini jemné obalily stdvou, kratce a rychle prohrejte,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

pripadné osolte a opeprete. Podavejte se zbylym parmazénem, aby si kazdy poslouzil podle chuti.



