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Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny penne 400 g

. Zampiony, krajené na silnéjsi platky 250 g
- Olivovy olej 1 Izice

- Hotova syrova omacka 350 ml

. Mladych listku $penatu 250 g

. Jader vlas$skych orecht, naldmané 30 g

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Plisnovy syr, naldmany 50 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Predehrejte gril. Téstoviny povarte podle navodu na obalu tak, aby zlstaly pevné na skus. Mezitim
v kastrolu rozpalte olej a pét minut na ném smazte houby, az zezlatnou a trochu zméknou.

2. Pridejte hotovou syrovou omacku nebo nastrouhané syry, mléko (smetanu) a Spendt a za stalého
michéni tri minuty prohrivejte, az Spenat ovadne. Pridejte scezené téstoviny, podle chuti osolte a
opeprete. Vlozte do zapékaci misy, posypte orechy a plisnovym syrem. Nechte pod grilem pét az osm
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minut, dokud syr nezaéne bublat.

Pristé trochu jinak... S masem: osmazte na panvi nejdriv ¢tyri platky slaniny a pak houby.



