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Suroviny

Porce: 4

- Cibule, nakrajena 1 ks

- Anglicka slanina 4 platek

- Olivovy olej 1 Izice

. Téstoviny 300 g

- Krajenych loupanych rajcat 400 g
- Mrazeny hréasek 150 g

- Tunak, okapany 200 g

- Sladka smetana 3 lzice

. Sul dle chuti 4 $petka

. Cerstvé mlety pept 3 $petka

- Tabasco na dochuceni dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ve vétsi silnosténné panvi opékejte na olivovém oleji cibuli a anglickou slaninu, dokud cibule
nezmékne. Mezitim varte téstoviny podle pokynu na obalu, aby zustaly pevné na skus. K cibulce
pridejte rajCata a prohrejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

2. Tri minuty pred tim, nez se dovari téstoviny, k nim pridejte hrasek. Slijte a zamichejte spolu s
tunakem do rajcatové omacky. Lehce primichejte smetanu, osolte, ochutte trochou pepre a tabasca.
Podévejte styloveé v miskach.



