Téstoviny se suSsenymi rajcaty
Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Cibule,nakrajend najemno 1 ks
- Rapik, rapikaty celer 2 ks

- Karotka, nakrédjena 2 ks

. Maslo 1 lzice

. Cesnek, rozdrceny 1 strouZek
- Rajce 3 ks

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Susenych rajcat 3 1zice

- Olej ze suSenych rajcat 2 Izice
- Bilé vino 100 ml

- Téstoviny 1 baleni

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Podle nédvodu na obalu uvarte téstoviny tak, aby zustaly pevné na skus (,al dente’).

2. Mezitim rozpustte v panvi olej a maslo. Pridejte cibuli, celer, mrkev a Cesnek a za stalého michani


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

vSe osm az deset minut opékejte. Aby ¢esnek nezhorkl, mél by ziskat jenom jemné nazlatlou barvu.
Pridejte nakrajena susena i Cerstva rajcata, prilijte vino a dvacet minut varte.

3. Dochutte soli a peprem, nejlépe Cerstvé namletym. Smichejte s horkymi téstovinami a ozdobte
parmazanem a ¢epickou ze zakysané smetany.



