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Suroviny

Porce: 4

. Maly kvéték, rozebrany na ruzicky 1 ks
- Olivovy olej 2 Izice

- Anglicka slanina 6 platek

- Mleté chilli 1.2 1zicka

. Sirokych nudli 400 g

- Tresnovych rajcatek 200 g

. Cerstva bazalka, natrhanda 1 hrst

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

O v.ev

1. Rozehrejte troubu na 200 °C, horkovzdusnou na 180 °C. Ruzicky kvétaku kratce, asi Ctyri minuty,
povarte (idedlné v pare). Olej rozehrejte v Siroké mélké nadobé, ktera se da vlozit do trouby.

2. Vsypte slaninu, nakrajenou na kousky. Popraste ji chilli a smazte asi tfi minuty, dokud se slanina
nezacne vypékat. Pridejte ruzicky kvétaku a dejte na deset az patnact minut do trouby. Kvéték by se

meél obalit korenim a ldkavé zezlatnout.

3. Podle navodu uvarte téstoviny tak, aby zustaly pevné na skus. RajCata prisypte ke kvétaku a pecte
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asi dvé minuty v troubé, az zaCnou méknout.

4. Téstoviny scedte, pridejte k nim zeleninu se slaninou. Prisypte pulku bazalky a podle chuti osolte a
opeprete. Rozdélte jidlo na talire, zakapnéte trochou oleje a ozdobte zbylou bazalkou.



