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Suroviny

Porce: 4

- lilek 3 ks

- rajcata 2 ks

- Cesnek 4 strouzek

. paliva chilli omacka 2 Izice

- olivovy olej 3 1zice

- wolcestrova omacka 1 1zicka
- bily pepr 1 1zicka

. sul 1 1zicka

Doba pripravy: 10 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na kolecka pokrajené lilky posolime z obou stran a nechdme v misce 30 minut odlezet (tak lilek

zbavime horké chuti)

2. Po té kolecka lilku poskladdme na vymastény pekac a v troubé peceme pri teploté 180 °C cca 30
minut

3. Mezitim, co se nam lilek pece a pak chladne, prolisujeme rajska jablicka pres sito

4. Prolisovanou duzinu rajcat a lilek promichame spolu s olivovym olejem a rozetrenym cesnekem,

dochutime soli, peprem, palivou chilli omackou a worcesterovou omackou

5. Poddvame na ¢erstvém na platky nakrajeném rohliku namazaném maslem.
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