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Suroviny

Porce: 2

- hladkd mouka 70 g
- vejce 1 ks

- mléko 200 ml

. maslo 2 Izice

. sul 1 Spetka

- Napln

- med 2 1zice

- mandarinka 4 ks

. citron 1.2 ks

.- maslo 1 ks

- pomerancovy likér 2 Izice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Francie

Pocet porci: 2
Postup:
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Mouku nasypte do misy a pridejte Spetku soli. Mléko nalijte do misky nebo hrnku, vyklepnéte do né;
vejce a proslehejte. Mléko postupné prilévejte k mouce a vSe vyslehejte na hladké tésticko.
Vmichejte maslo a tésto nechte 15 minut odlezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

2

Na panvi rozpustte maslo a nalijte do néj malou nabéracku tésta. Tésto naklanénim panve
rozprostrete po celé panvi. Palacinku pecte asi 2 minuty po jedné strané a poté ji opatrné obratte. Po
druhé strané ji smazte asi minutu a pak hotovou palac¢inku presunte na talit. Stejné usmazte i ostatni
palacinky. Z uvedeného mnozstvi by mély byt asi Ctyri.
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NAPLN: Do rozeht'até panve nalijte med. Michejte ho na stfednim plameni a po 3 minutéch k nému
pridejte oloupané a na malé kousky nakrajené mandarinky, $tavu z ptlky citronu a maslo. Sundejte z
ohné a promichejte, dokud se vSe nespoji.
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Na zavér vmichejte likér.



