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Suroviny

Porce: 4

- cukr moucka 120 g

- mandle 120 g

- hladkd mouka 90 g

- maslo 60 g

- vejce 3 ks

- merunkovy dzem 2 1zice
- jedlé kaStany 500 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni v pare
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Nad horkou vodni 14zni uslehdme vejce a mouckovy cukr v lehkou pénu, potom do ni lehce
vmichame 40 g rozehratého masla, prosatou hladkou mouku a tésto nalijeme na vymastény a hrubou
moukou vysypany plech, povrch uhladime a upeCeme, ve stredné vyhraté troubé, dozlatova

2. Z teplého platu vykrajime kolecka

3. Mandle vsypeme do varici vody, privedeme k varu, scedime je, oloupeme, usekame a oprazime na
zbylém rozehratém masle

4. KoleCka potreme dzemem, posypeme mandlemi a nastrikdme kaStanovym protlakem.

Priprava kastanového protlaku:
1. Oplachnuté kastany narizneme do tvaru krize a ve vodé je uvarime domékka
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2. Mékké kastany oloupeme, hned prolisujeme a promichame s cukrem v hladkou smés.



