Zavin s lucinou
Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

. listové tésto 1 baleni
. lucina 2 baleni

- Sunka 30 g

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Tésto rozdélime na poloviny a na pomouceném vale rozvalime kazdou ¢ast na obdélnik. Poklademe
ho kolecky salamu, doprostred rozdrobime lucinu a posypeme na kousky pokrajenym porkem. Okraje

prehneme pres sebe, preneseme na plech vyloZzeny papirem na peceni, potreme rozslehanym vejcem,
posypeme seminky podle chuti a upeceme ve vyhraté troubé dozlatova ( 200°C, 20 minut).

Poznamka:

podle chuti posypeme sezamovymi seminky nebo jinymi


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

