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Suroviny

Porce: 4

- maslo 50 g

- hladkd mouka 280 g

- eidam 120 g

. prsut 150 g

. porek 1 ks

- vejce 2 ks

- zakysana smetana 1 kelimek
- zloutek 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z mouky , Spetky soli, Zloutku a 1 vajicka vypracujeme tésto.Zabalime ho do félie a ddme na 30
minut do chladnicky .

Mezi tim vymazeme maslem 4 formic¢ky o pruméru asi 15 cm.

Ocistény porek nakrajime na kolecka , sparime horkou vodou a nechame okapat .

Tésto rozvalime na pomouceném valu a vlozime do formicek .Dno popichame vidlickou a
stejnomérné poklademe porkem a prSutem .V mise rozslehame vejce se smetanou , soli , peprem ,
vmichdme nastrouhany syr a smés nalejeme do formicek.

Peceme 30-35 minut v predehraté troubé pri 200°C.
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