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Suroviny

Porce: 5

- Cesnek 2 strouzek

- hortice 2 1zice

- mletd pdliva paprika 1 1zicka
- mletd sladké paprika 2 1zicka
- olej 4 1zice

- solamyl 2 Izice

. sul 1 1Zicka

- vejce 3 ks

- veprova kyta 750 g

- wolcestrova omacka 2 1zicka

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

eprovou kytu naklepeme a ddme do Sirsi sklenice, kam pridame smés, kterou si smichame v misce -
vejce, sladka paprika, sul, paliva paprika, solamil, ¢esnek, olej, worchester, keCup a horcice. Maso s
vySe uvedenymi ingrediencemi dobre promichame a nechame v lednici alesponi 24 hodin ulezet. Poté
kytu opékdme na dobre rozehratém oleji z obou stran tak, aby se na masu utvorila ruzova kurka.
Jako priloha jsou vhodné brambory, hranolky nebo chléb.
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