Sytrovokrabi Spiz

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- anglicka slanina 2 ks

- eidam 50 ks

- surimi tyCinky 2 ks

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kazdou tycinku rozdélime na 4 dilky, na stejné velké kostky nakrdjime syr a slaninu. Napichame
stridavé na jehlu. Z vajicka a mouky uslehame tésticko, ve kterém Spiz obalime a na oleji osmazime.
Jako priloha mohou byt brambory varené, opecené, br. kase, nebo jen ze zeleninou.

Poznamka
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Pokazdé trochu jinou chut docilime tim, Ze muzeme do tésticka pridat koreni. Jednou tfeba kari,
podruhé papriku, potreti rozetreny ¢esnek atd.



