Papardelle se susenymi rajcaty a smetanou
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Suroviny

Porce: 6

. Cerstvych chlazenych téstovin 1 kg
- Olivovy olej 1 Izice

- suSenych rajcat 300 g

- Smetana 30% 700 ml

. Cerstvé bazalka ( listky ) 1 hrst

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Parmazan 90 g

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Do vrouci osolené vody pridejte par kapek olivového oleje a vlozte papardelle. Varte jen asi
minutu, aby se téstoviny nerozvarily a zlstaly pevné na skus. Pak je scedte.

2. Mezitim vlijte na panev smetanu a pridejte do ni prekrojena susena rajcata i roztrhané listky
bazalky. Chvili povarte a pak ochutte soli a peprem.

3. Oméacku smichejte s téstovinami, na taliri posypte strouhanym parmazanem a podavejte.
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