Fettuccine s masem a ztracenym vejcem
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Suroviny

Porce: 4

. Krati prsa, nakrajend 400 g

. Téstovin fettuccine, uvarenych podle navodu 500 g
- Vejce, rozklepnuta 4 ks

- Olivovy olej 3 1zice

- Cibule, pokrajena 2 ks

. Cervena paprika, na drobné kosti¢ky 1 ks
- Bilé vino 50 ml

- Drubezi vyvar 100 ml

- Smetana 12% 250 ml

- Roket dle chuti 1 ks

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Do kastrulku s mirné vrouci osolenou vodou s trochou octa nechte po jednom sklouznout vejce.
Bilek prehriite pres zloutek a povarte, az bilek ztuhne. Vyjméte.

2. Ve velké panvi rozpalte olej a zprudka na ném osmazte kousky masa; vyjméte je a osmazte cibuli a
papriku. Zalijte vyvarem, vinem i smetanou a povarte do zhoustnuti. Porce téstovin s masem a
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oméackou doplnte roketou i osolenym a opeprenym vejcem.



