Téstoviny se slaninou a houbami
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Suroviny

Porce: 4

. Téstovin penne 400 g

. Zampiony, o¢i$téné 250 g

. Slanina, prorostla 8 platek
- Bazalkové pesto 4 1zZice

- Zakysana smetana 300 ml
- Bazalka ( listky ) 1 hrst

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ve velkém hrnci uvarte téstoviny podle navodu na obalu (vodu si muzete ohrat v rychlovarné
konvici, urychlite si tim préaci). Mezitim pokrajejte houby a slaninu.

2. Do misky ¢i hrnku nalijte trochu vody od téstovin; ty potom slijte a ulozte na teplé misto. V hrnci, v
némz se varily téstoviny, asi pét minut smazte slaninu a houby. Udrzujte vysokou teplotu, aby se
opravdu smazily, a ne jen ,potily’.

3. Vratte do hrnce téstoviny, pridejte uschovanou vodu a poté vSechno minutu ohrivejte a michejte.
Stahnéte plamen a do téstovin vmichejte pesto, smetanu i vétsinu bazalkovych listi. Ochutnejte,
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pripadné osolte a opeprete. Promichejte a ozdobte zbylou bazalkou.



