Testoviny po sicilsku
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Celozrnnych Spaget 300 g

- Sparenych, loupanych mandli, nahrubo nasekané 80 g
- Strouhany syr Gran Moravia 150 g

. Bazalkovych listkli 1 hrst

- Olivovy olej 50 ml

- Tresnovych rajcatek, bez seminek a nasekana 4 ks

. Sul dle chuti 3 $petka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarte podle navodu na obalu, aby zustaly pevné na skus. Mezitim vsypte do nadoby
robota sekané mandle, vétsinu bazalky, olivovy olej a syr a vSechno rozmixujte na hrubsi smeés -
pesto. Pak scedte téstoviny a promichejte je s pestem a rajcaty. Podavejte ozdobené zbylymi listky
bazalky


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

