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Suroviny

Porce: 2

- Lesnich hub 250 g

- Krémzska horcice 2 1zicka

- Cesnek, oloupany a nakrajeny na platky 3 strouZek
- Zeleninovy vyvar 150 ml

- Silngjsich kratkych téstovin 250 g

- Nasekana hladkolista petrzelka 3 1zice

. Kura z citronu, nastrouhand 1 ks

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Houby, hor¢ici, cesnek a vyvar nechte asi pét minut probublavat v kastrulku, dulezité je, aby se
pritom tekutina témeér vyvarila a houby zmékly. Mezitim uvarte téstoviny podle navodu, aby zustaly
pevné na skus. Scedte a promichejte s houbami, petrzelkou a citronovou kurou. Dochutte a
podavejte.
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