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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prso, pokrajené na prouzky 2 ks
- Vejce , proslehané 1 ks

. Sl dle chuti 4 $petka

- Strouhanka 50 g

. Cinskych vaje¢nych nudli 200 g

- Olivovy olej 2 1zice

- Jarni cibulka, pokrdjena 2 ks

- Salatova okurka 1.4 ks

- Velkd mrkev 1 ks

. Svestkovéa oméacka, na namaceni 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Predehrejte troubu na 200, horkovzdus$nou na 180 stupii. Prouzky masa ponorte do naslehaného
osoleného vejce a obalte je ve strouhance. Obalené maso polozte na plech a dejte ho na patnéct az
dvacet minut do trouby, aby se propeklo a ldkavé zezlatlo.

2. Mezitim uvarte nudle podle ndvodu na obalu. Slijte je, zakdpnéte olivovym olejem a smichejte s
jarni cibulkou. Skrabkou na zeleninu nastrouhejte z okurky a mrkve tenké platky. Nudle, okurku a
mrkev rozlozte na servirovaci talife a pridejte k nim par opecenych kousku kureciho nebo veprového
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masa. 3 Omacku nalijte do misticky a postavte na talit. Détem dovolte, aby si nabiraly, na co maji
zrovna chut.



