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Suroviny

Porce: 4

- bily jogurt 4 dl

- cukr krystal 2 dl

- polohruba mouka 4 dl

- prasek do peciva 1.2 balicek
. sul 1 Spetka

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Mouku prosejeme s kypricim praskem a soli a smichdme s cukrem. Pridame vejce a jogurt a
vymichame hladké tésto, které nalijeme na vymazany a vysypany hlubsi plech a povrch husté

poklademe kousky ovoce. Z mouky, masla a vanilkového cukru uhnéteme drobenku, kterou
posypeme povrch kolace. Peceme 30-40 minut pri teploté 180 °C

Poznamka:

podle chuti ovoce
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