Bramborova polévka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- brambory 6 ks

- mléko 250 ml

- bujon zeleninovy 1 kostka
- voda 1.51

- maslo 1 Izice

. dle chuti stl 1 ks

- dle chuti pepr 1 ks

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory nakrdjime na kosticky a ddme do hrnce. Zalejeme je 1,51 vody a uvarime. Pak je
precedime. Vodu, v niZ jsme brambory varili, nevylévame, ale prelejeme do jiného hrnce. Ddme do ni
zeleninovy bujon a nechdme rozpustit.

Brambory promackame.Pridéme maslo a mléko a udélame ridsi kasi. Tu vmichame do vyvaru s
bujonem a privedeme k varu. Dochutime soli a peprem, vmichdme vejce a povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

