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Suroviny

Porce: 4

- drobnéjsich téstovin motylci 500 g

- hlavka brokolice, zhruba 300 g, rozdélena na ruzicky 1 ks
- Anglicka slanina 8 platek

. pesto 5 lzice

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Strouhany parmazan 50 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Pripravte téstoviny podle navodu na obalu, aby byly pevné na skus. Asi tri minuty pred koncem
varu prisypte brokolici, pak vSechno scedte, ale asi deci vody od vareni si schovejte. Téstoviny s
brokolici vratte do hrnce.

2. Mezitim vySkvarte slaninu dokiupava, nejlépe pod grilem; trva to Sest sedm minut. Pak ji
nakrajejte na mensi kousky a spolu s pestem pridejte k téstovindm. Promichejte, osolte a opeprete,
zvlacnéte vodou z téstovin a podéavejte posypané parmazanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

