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Suroviny

Porce: 4

- Téstovin 400 g

- Olivovy olej 2 Izice

- Lilek, na kostky 1 ks

- Cesnek, na platky 2 strouzek

- Cukr 1 Spetka

- Zralych rajcat, nasekanych 8 ks

- Kapar, proplachnuté 2 1zice

- Hladkolistd petrzelka, nasekana 1 hrst
. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarte podle ndvodu na obalu. Mezitim zahrejte na velké panvi olej a osmazte lilek; staci
tak pét minut. Osolte a opeprete, pridejte cesnek a cukr a opékejte jesté dvé minuty, az cesnek
zvlacni. Vsypte rajcata, kapary a petrzel, kratce prohrejte a promichejte s uvarenymi scezenymi
téstovinami.
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