Linguine se sunkou

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 4

- téstovin linguine (dlouhé nudle) 400 g
- Mrazeny hrasek 1 hrst

- Zakysana smetana 200 ml

. Kura nastrouhana z citronu 1.2 ks

. Stéva z citronu 1 ks

- Sunka, nakrajend na prouzky 4 platek
. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Téstoviny uvarte podle navodu na obalu. Na posledni dvé minuty varu k nim prihodte hrasek.

2. Linguine dikladné scedte a vratte do hrnce. Pridejte k nim zakysanou smetanu, citronovou kuru i
stavu, osolte a opeprete. Nakonec zlehka primichejte nakrajenou Sunku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

