Muslicky s balzamikovymi rajcaty a
mozzarellou

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinka1991

Suroviny

Porce: 4

- téstovinovych muslicek 400 g

. tresnovych rajcatek, rozpulenych 250 g
- Olivovy olej 2 1zice

- Ocet balsamico 2 1zicka

- Mozzarela, nakrajenda na kosticky 250 g
. Bazalkovych listkl, natrhanych 1 hrst

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Parmazan, strouhany 2 hrst

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarte téstoviny podle navodu na obalu. Scedte tak, aby na dné hrnce zustala trocha vody. Vratte do
néj muslicky, vmichejte rajcata, olej i ocet a varte dvé minuty na strednim plameni. Dochutte,
prihodte mozzarellu a bazalku. Podéavejte posypané parmazanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

