Farfalle s tunakem, olivami a kapary
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- téstovin farfalle (maslicky) 400 g

- Panensky olivovy olej 6 1zice

. Cesnek, rozdrceny 2 strouzek

- Tunak, szeceny 400 g

- Vypeckovanych a rozpulenych Cernych oliv 80 g
- Proplachnutych kapar 2 1zice

- Hladkolistad petrzelka, nasekana 1 hrst

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Farfalle uvarte podle navodu na obalu. Pak je scedte tak, aby na dné hrnce zustala trocha vody.
2. Vratte téstoviny do hrnce, pridejte olivovy olej a cesnek a na mirném plameni minutu opatrné

michejte; farfalle do sebe krasné natdhnou vSechny vuné a chuté. Pak uz jen promichejte se zbylymi
prisadami, podle chuti osolte a opeprete a podavejte.
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