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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

. Cesnek, rozdrceny 1 strouzek

- Sekanych rajcat 400 g

. Bazalka, natrhana 1 hrst

. Spaget 400 g

. Naklddanych artyc¢oki, na mensi kousky 300 g
- Parmazan, strouhany 1 hrst

- Nasekana petrzel 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V kastrolu zahrejte olej. Vsypte cesnek a opékejte ho asi minutu, az se lehce zabarvi. Pridejte
rajCata, vmichejte bazalku. Uvedte do varu, snizte plamen a nechte lehce dusit asi deset minut.
Zatim uvarte téstoviny podle navodu, aby byly al dente.

2. Téstoviny scedte, trochu vody z vareni uchovejte. Vratte do hrnce. Do rajcatové omacky prihodte
artyCoky a prohrejte, pak prelijte pres téstoviny. Vmichejte trochu parmazanu i vétSinu petrzelky.
Pokud je oméacka moc hustd, pridejte trochu vody z téstovin. Podavejte hned se zbyvajicim
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parmazanem, posypané petrzelkou.



