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Suroviny

Porce: 6

- Hrasek mrazeny 400 g

- Maslo 80 g

. Salotka 40 g

- Kureci vyvar 1 1

- Zakysana smetana 120 ml
- Mata 0.25 hrst

- Badyan 1 ks

. Citronové kura 2 platek

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Pomalu rozpustime maslo, priddme najemno nakrajenou Salotku a nechdme zesklovatét. Poté
pridame hrések, osolime, pridame citronovou kiru sefiznutou $krabkou na platky, promichame a
zalijeme kurecim vyvarem. Pridame hvézdicku badyanu a kratce povarime.

Badyéan a citronovou kliru vyjmeme, polévku rozmixujeme a precedime. Pridame 1/3 zakysané
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smetany a podle potreby osolime.
Polévku doplnime zakysanou smetanou s jemné nasekanou matou a pridame jesté hrasek na ozdobu.



