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Suroviny

Porce: 4

- Spaget 400 g

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule, pokrajena 1 ks

. Cesnek, rozdrceny 3 strouZek

- Kapar, proplachné 2 Izice

- krdjenych rajcat 400 g

- Paliva paprika 1 Spetka

- Nakladana pecend paprika 100 g
- Vypeckovanych cernych oliv 16 ks
. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Parmazan, strouhany 50 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Spagety vaite podle navodu. Zatim zahfejte olej v hlub$i panvi &i v kastrolu a na stfednim ohni
smazte cibuli domékka; asi 5 minut. Na dalsi minutu pridejte Cesnek.

2. Do panve prisypte kapary, rajcata, palivou papriku, pe¢ené papriky a olivy. Ochutnejte a doladte.
Nechte par minut mirné povarit, pak téstoviny scedte a smichejte s omackou. Muzete posypat syrem.
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