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Suroviny

Porce: 4

- téstovin tagliatelle 350 g

- Petrzelova nat 80 g

. Oprazenych liskovych oriSka 100 g
- Parmazdan, nastrouhany 50 g

. Kura z citronu 1 ks

. Stéava z citronu 1 ks

- Olivovy olej 100 ml

- Pepr dle chuti 2 Spetka

. Sul dle chuti 4 $petka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nudle uvarte v osolené vodé podle navodu na obalu. Nat, orisky, syr a citronovou kuru i citronovou
Stavu rozmixujte na pastu. Za stalého mixovéani postupné prilévejte olivovy olej. Pesto muzete osolit a
opeprit, chcete-li. Scedte nudle, vratte do hrnce a vmichejte pesto. Podavejte.
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