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Suroviny

Porce: 4

- SuSenych lasagni 9 platek

- Slunecnicovy olej 1 Izice

- Cibule, jemné pokrajena 1 ks

- Cuket, nahrubo nastrouhané 700 g
- Cesnek, rozmackany 2 strouzek

- Ricotta 250 g

- Syr ¢edar, nastrouhany 50 g

- RajCatové omacky na Spagety 350 g
. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Predehrejte troubu na 220, horkovzdu$nou na 200 °C. Do hrnce dejte varit vodu a na pét minut do
ni vlozte lasagne, aby zmékly, ale nebyly provarené. Proplachnéte studenou vodu, pak zakapejte
olejem, at se vzdjemné neprilepuji.

2. Mezitim ve vétsi panvi rozpalte olej a osmazte na ném cibuli. Po trech minutach pridejte cukety i
cesnek a pokracujte v opékani, aby cukety zmékly a zjasnily barvu. Vmichejte dvé tretiny ricotty i
cedaru, podle chuti osolte a opeprete. Rajcatovou omacku dvé minuty prohrejte v mikrovinné troubé
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na nejvyssi stupen.

3. Naskladejte lasagne do vétsi zapékaci misy: nejprve navrste polovinu cuketové smési, pak
téstoviny a poté rajcatovou omacku. Opakujte; skoncete zbytkem ricotty a Cedaru. Pecte deset minut
na vrchni mrizce, dokud téstoviny nezvlacni a syr nezezlatne.



