Lasagne se sunkou a olivami
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Suroviny

Porce: 4

- Olej 1 Izice

. Cesnek, rozdrceny 1 strouzek

- Loupanych rajcat s bylinkami 800 g
- Lasagne 250 g

- Sunka 8 platek

- Zelenych oliv 1 hrst

- Vejce 2 ks

- Bily jogurt 150 g

- Strouhany tvrdy syr 50 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Troubu predehrejte na 190, horkovzdusnou na 170 stupnd. Ve velké panvi rozehrejte olej a asi
minutu na ném smazte ¢esnek. Vlijte rajcata, privedte k varu a zhruba pét minut je varte, az trochu

zhoustnou. Osolte a opeprete podle chuti, pak vlijte do misy.

2. Do zapékaci misky navrstvéte vzdy lasagne (pripravené podle navodu), na né Sunku, omacku a
olivy. Posledni vrstvou by méla byt omacka posypana olivami.

3. Vejce, jogurt a vétsinu syra proslehejte ve dzbanku, osolte a opeprete a prelijte pres lasagne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Posypte syrem a popraste ¢erstvé mletym peprem. Vlozte do trouby a zapékejte asi dvacet minut, az
syr zezlatne a povrch zpevni. Podavejte nejlépe s lehkym zelenym salatem.



