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Suroviny

Porce: 4

. Téstovin penne 400 g

- Maslo 25 g

- Cibule, nakrajena na tenkd kolecka 2 ks
. Cesnek, podrceny 1 strouzek

. Cerstva $alvéj, nasekana 1 lZice

- Syr s modrou plisni, na kostky 200 g

- Oprazené vlasské orechy 1 hrst

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Téstoviny uvarte v osolené vodé podle navodu na obalu. V rendliku rozpustte maslo a jemneé na
ném osmahnéte cibuli dohnéda. Pridejte Cesnek i Salvéj a opékejte dalsi dvé minuty, pak rendlik
sejméte z plamene. Slijte téstoviny, ale trochu vody si nechte zvlast.

2. Do horkych téstovin vmichejte opecenou cibulku, kostky syra a dvé 1zice vody od téstovin. Podle
chuti osolte a opeprete - pozor, syry s modrou plisni byvaji dost slané. Podavejte posypané
prazenymi vlasskymi orechy.
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