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Suroviny

Porce: 4

- Toustovy chléb, rozmixovany 50 g

- Maslo, rozpusténé 1 1zice

. Stl dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Kratkych téstovin 360 g

- Anglicka slanina, na nudli¢ky 8 platek
- Syrova omacka ( davka ) 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Predehrejte troubu na 190 °C. Rozprostrete cerstvou strouhanku z toustového chleba na plech
vylozeny pecicim papirem, osolte, opeprete a pokapejte maslem. Prohodte a dejte péct na 5-8 minut
dozlatova.

2 Uvarte téstoviny podle navodu na obalu. Zcezené je promichejte se syrovou omackou a slaninou.
Rozdélte do ¢tyr mensich nebo jedné velké zapékaci misky, posypte opecenou strouhankou a
zapékejte v troubé 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

